K ANTINE.

IN DER MAGAZINSTRARE 15-16
10179 BERLIN

...GEOFFNET VON MONTAG BIS FREITAG 9:00 BIS 15:00 UHR.
IN UNSEREM VIERSEITHOF UMGIBT SIE EIN GEBAUDEKOMPLEX IM EKLEKTIZISTISCHEN ARCHITEKTUR-STIL.
DIE AUFWENDIG RESTAURIERTEN GLASMOSAIKEN MIT TRADITIONELLEN ZUNFTZEICHEN AN DER INNENHOFFASSADE
SCHAFFEN EINEN WUNDERBAREN RAHMEN FUR UNSERE HOFTERRASSE.
SIE WOLLEN DIE KANTINE zU IHREM RESTAURANT MACHEN?
NEHMEN SIE KONTAKT MIT UNS AUF.

UNSERE GASTRONOMISCHEN WURZELN REICHEN VIER GENERATIONEN ZURUCK UND LIEGEN IN THURINGEN,
DEM GRUNEN UND KULINARISCH KRAFTIGEN HERZEN DEUTSCHLANDS.
SEIT 1975 SIND WIR IN BERLIN ALS GASTGEBER AKTIV.
WIR STEHEN FUR EINE BODENSTANDIGE JAHRESZEITENKUCHE MIT JUNGEN IDEEN.
REGIONAL IST GENIAL. BURGERLICH IM BESTEN SINNE.

Z ANDER

BUSINESS & PRIVAT CATERING

GERN GESTALTEN WIR IHRE FAMILIENFEIER ODER IHR FIRMENEVENT BEI IHNEN ZU HAUSE ODER AN EINEN ANDEREN
INTERESSANTEN VERANSTALTUNGSORT. OB KOCHKURS, FINE DINING ODER EMPFANG — UNSER WISSEN & DIE
ERFAHRUNG GARANTIEREN DAS GELINGEN IHRES EVENTS.

FUR KONFERENZEN, SEMINARE, AUSSTELLUNGEN & MESSEN SIND WIR IHR KOMPETENTER PARTNER.
SPRECHEN SIE MIT UNS. WIR ERSTELLEN EIN MARGESCHNEIDERTES ANGEBOT.

....STREET-FOOD MACHEN WIR AUCH.

CURRYWURST.

...UNDKIEZB URG ER. FINDEN SIE AUF DEN WOCHENMARKTEN
DONNERSTAG HACKESCHER MARKT 10:00 BIS 17:00 UHR CURRYWURST
FREITAG SPITTELMARKT 10:00 BIS 16:00 UHR KIEZBURGER
SAMSTAG KOLLWITZPLATZ 10:00 BIS 17:00 UHR CURRYWURST

FREUDENTRANEN WERDEN FLIEREN.
MIT UNSEREN GENUSS-GUTSCHEINEN FUR DIE CURRYWURST.

KONTAKT & INFORMATION

TELEFON: 030-400 428 97 0163-436 98 80 INFO@KANTINE-PUNKT.DE WWW.ZANDER-CATERING.DE



mailto:info@kantine-punkt.de
http://www.zander-catering.de/

FINGERFOOD 1.0

TOMATE & MOZZARELLA
KLASSISCH MIT BASILIKUM IM GLAS ANGERICHTET
BERLINER LACHS IN DER TUTE
LACHSTATAR MIT SCHMAND & GRANATAPFELKERNEN
MINI-BOULETTE & APFEL
KLEINE BOULETTCHEN MIT SENFKREM & APFELGEL
HAHNCHEN-SPIER & ERDNUR
IN ERDNURSAUCE GEGARTES HAHNCHENFILET MIT DIP
TRUFFEL & BEEREN
LUFTIGES SCHOKI-TRUFFEL-MOUSSE MIT BEERENGRUTZE

PREIS PRO PERSON €12,00

FINGERFOOD 2.0

TOMATE & MOZZARELLA
KLASSISCH MIT BASILIKUM IM GLAS ANGERICHTET
KAROTTE & ORANGE
FRUCHTIGER KAROTTENSALAT MIT ORANGENSCHNITZEN
BERLINER LACHS IN DER TUTE
LACHSTATAR MIT SCHMAND & GRANATAPFELKERNEN
MINI-BOULETTE & APFEL
KLEINE BOULETTCHEN MIT SENFKREM & APFELGEL
ROULADE & GEMUSE
MINI-RINDERROLLCHEN AUF RATATOUILLE-SALAT
HAHNCHEN-SPIER & ERDNUR
IN ERDNURSAUCE GEGARTES HAHNCHENFILET MIT DIP
TRUFFEL & BEEREN
LUFTIGES SCHOKI-TRUFFEL-MOUSSE MIT BEERENGRUTZE

PREIS PRO PERSON €15,00

FINGERFOOD 3.0

TOMATE & MOZZARELLA
KLASSISCH MIT BASILIKUM IM GLAS ANGERICHTET
KAROTTE & ORANGE
FRUCHTIGER KAROTTENSALAT MIT ORANGENSCHNITZEN
BERLINER LACHS IN DER TUTE
LACHSTATAR MIT SCHMAND & GRANATAPFELKERNEN
MATJES & PUMPERNICKEL
ROTWEINMATJES MIT SCHMAND AUF PUMPERNICKEL
MINI-BOULETTE & APFEL
KLEINE BOULETTCHEN MIT SENFKREM & APFELGEL
RoOULADE & GEMUSE
MINI-RINDERROLLCHEN AUF RATATOUILLE-SALAT
HAHNCHEN-SPIER & ERDNUR
IN ERDNURSAUCE GEGARTES HAHNCHENFILET MIT DIP
BERGKASE & CHUTNEY
GEHOBELTER BERGKASE AUF SELBST GEMACHTEN CHUTNEY MIT NUSSEN UND GRISSINI
TRUFFEL & BEEREN
LUFTIGES SCHOKI-TRUFFEL-MOUSSE MIT BEERENGRUTZE

PREIS PRO PERSON € 18,00
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MOGLICHE ERGANZUNG zUM FINGERFOOD

KURBIS-INGWER-SUPPCHEN
-LEICHT SCHARF-

PREIS PRO PORTION € 3,50

FELDSALAT-KARTOFFEL-SUPPCHEN MIT KURBISKERNOL

PREIS PRO PORTION € 3,50

KAROTTEN-ORANGEN-SUPPE MIT CROUTONS
PREIS PRO PORTION € 3,50

PETERSILIENWURZELSUPPE MIT SALZIGEN POPCORN

PREIS PRO PORTION € 3,50

KARTOFFELSUPPCHEN MIT FRISCH GEHOBELTEM TRUFFEL

-IM SOMMER KALT, IM WINTER WARM-
PREIS PRO PORTION € 5,50

BROTZEIT 1.0
BAUERNBROT & 3ERLEI AUFSTRICHE
PREIS PRO PERSON € 6,00

AUSTAUSCH-SORTIMENT

...SOLLTEN IHNEN TEILE AUS UNSERER EMPFEHLUNG NICHT GEFALLEN - TAUSCHEN SIE DIESE EINFACH AUS

ODER KREUZEN SIE IHR WUNSCHSORTIMENT AN!

GERINGE SORTIMENTSANDERUNG AUF GRUND DER AKTUELLEN WARENSITUATION VORBEHALTEN!

MARKTFRISCHER SALAT
TOMATE & GURKE
SPARGEL & AVOCADO
SELLERIE & APFEL

LACHS & GURKE
FORELLE & KREN
SARDINE & BETE
WRAP & LACHS

SCHNITZEL & ANANAS
LAMM & KARTOFFEL
SCHNITZEL & KARTOFFEL
PREUREN-SUSHI

ENTE & LINSEN
ROULADE & MANGO

VEGETARISCHES

PARTY-SCHNITTCHEN

KASE & TRAUBEN
SEELOWER & FEIGE
FRISCHKASE & AUBERGINE

QUARK & FRUCHTE
GRIER & HIMBEERE
HEIDELBEERE & KREM

GEBACK

ACARONS

BLATTSALAT, RADIESER, TOMATE & GURKE MIT HAUSDRESSING

FRISCHER TOMATEN- & GURKENSALAT MIT KRAUTER-WEINESSIG-DRESSING
KNACKIGER BEELITZER SPARGEL MIT CUACAMOLE-DIP -SAISONWARE-
MIT UNSERER SPEZIAL-MAYONNAISE GEBUNDENER SALAT

NORWEGERLACHS ALS TATAR MIT SCHMAND & SALATGURKE
RAUCHERFORELLENFILET MIT MEERRETTICHSPANEN AUF GRAUBROT

IN OL EINGELEGTE JAHRGANGS-SARDINE AUF ROTER BETE
GRAVED-LACHS MIT KREN IM MAIS-TORTILLA

MINI-SCHNITZEL MIT FRISCHER ANANAS AM SPIER

KLEINE LAMMROLLCHEN AUF MEDITERRANEM KARTOFFELSALAT
MINI-SCHNITZEL AUF KARTOFFEL-GURKEN-SALAT

WRAP MIT SAUERKRAUT & KASSELER

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST AUF BALSAMICO-LINSEN

RINDERROLLCHEN AUF MANGO-SALSA

— FRUHLINGSROLLCHEN / WRAP / KANAPEE / COCKTAIL / BELEGTE SCHRIPPE
TABOULE / U.A.M.

— HAHNCHENBRUST / JUNGSCHWEINBRATEN / EDELSALAMI / ROASTBEEF
SERRANO-SCHINKEN U.A.M.

KASEWURFEL MIT WEINTRAUBEN AM SPIER

BLAUSCHIMMELKASE MIT MARINIERTER FEIGE

MARINIERTER ZIEGENFRISCHKASE AUF OFENGEMUSE

HONIG-QUARK MIT MARINIERTEM OBSTSALAT

GRIERRAHMFLAMMERIE MIT HIMBEER-COULIS

BAYRISCH-KREM MIT HEIDELBEER-KOMPOTT

— BLECHKUCHEN / PETIT FOURS / OBSTSCHNITTE / MINI-BERLINER /



5 Teile pro Person kosten € 12,00
7 Teile pro Person kosten € 15,00
9 TEILE PRO PERSON KOSTEN € 18,00

LUNCHBUFFET 1.0

AB 10 PERSONEN
BEISPIEL
MARKTFRISCHER SALAT IM GLAS MIT HAUSDRESSING
SCHWEINEFILET IN WALDPILZRAHM MIT KARTOFFELGRATIN

BAYRISCH-KREM MIT OBSTSALAT

PREIS PRO PERSON €12,00

LUNCHBUFFET 2.0

AB 10 PERSONEN
BEISPIEL
MARKTFRISCHER SALAT IM GLAS MIT HAUSDRESSING
KAROTTEN-ORANGEN-SUPPE
GESCHMORTE ENTENKEULE MIT JOHANNISBEER-ROTKRAUT & THURINGER KLOR
OBSTSALAT MIT HIPPE

PREIS PRO PERSON € 15,00

LUNCHBUFFET 3.0

AB 10 PERSONEN
BEISPIEL

MARKTFRISCHER SALAT IM GLAS MIT HAUSDRESSING
BERLINER LACHS IN DER TUTE
MINI-BOULETTE AUF KARTOFFELSALAT
SALTIMBOCCA VON DER HAHNCHENBRUST AUF OFENGEMUSE MIT GNOCCHI
HONIG-QUARK MIT ERDBEEREN
PETIT FOURS

PREIS PRO PERSON € 18,00

WICHTIGE HINWEISE:

DIE AUSWAHL DES HAUPTGANGS RICHTET SICH NACH IHREN WUNSCHEN & DER AKTUELLEN MARKTSITUATION.
DAS TRIFFT IM PRINZIP AUF ALLE SPEISEKOMPONENTEN ZU.

AB 20 PERSONEN KANN AUF WUNSCH DER HAUPTGANG zU 2/3 MIT FLEISCH ODER FISCH
& zU 1/3 VEGETARISCH ZUBEREITET WERDEN.

BESONDERE WUNSCHE ERFULLEN WIR IMMER GERN. SPRECHEN SIE MIT UNS.



BROTZEIT 1.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
3ERLEI AUFSTRICHE

PREIS PRO PERSON € 6,00

BROTZEIT 2.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
3ERLEI AUFSTRICHE
PLUS
GRIEBENSCHMALZ & ROSTZWIEBELN

PREIS PRO PERSON € 7,00

BROTZEIT 3.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
3ERLEI AUFSTRICHE
PLUS
GRIEBENSCHMALZ & ROSTZWIEBELN
PLUS
DEFTIGER KESSELGULASCH MIT SCHMAND

PREIS PRO PERSON €10,00

BROTZEIT 4.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
3ERLEI AUFSTRICHE
PLUS
GRIEBENSCHMALZ & ROSTZWIEBELN
PLUS
DEFTIGER KESSELGULASCH MIT SCHMAND
PLUS
BERLINER LUFT MIT BUTTERKEKSKNUSPER

PREIS PRO PERSON €12,50



BROTZEIT 5.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
KURBIS-FRISCHKASE-CREME, LEICHT SCHARF & GRIEBENSCHMALZ MIT ROSTZWIEBELN
ZUM SELBER AUFSTREICHEN
PLUS
STULLEN, LIVE VOR ORT VOM PRIVATKOCH ZUBEREITET & FEIN DEKORIERT,

MIT
SERRANO-SCHINKEN & OLIVENOL
BERLINER LACHS MIT ROTER BETE & KREN
BERGKASE MIT SELBST GEMACHTEN CHUTNEY & GEROSTETEN NUSSEN
TOMATE MIT AVOCADO & JUTERBOGER BUFFEL-MOZZARELLA

PREIS PRO PERSON € 16,00
PLUS PRIVATKOCH PRO STUNDE € 25,00
BROTZEIT 6.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
KURBIS-FRISCHKASE-CREME, LEICHT SCHARF & GRIEBENSCHMALZ MIT ROSTZWIEBELN
ZUM SELBER AUFSTREICHEN
PLUS
GETRUFFELTES KARTOFFELSUPPCHEN
IM SOMMER KALT - IM WINTER WARM

STULLEN, LIVE VOR ORT VOM PRIVATKOCH ZUBEREITET & FEIN DEKORIERT,
MIT
SERRANO-SCHINKEN & OLIVENOL
BERLINER LACHS MIT ROTER BETE & KREN
BERGKASE MIT SELBST GEMACHTEN CHUTNEY & GEROSTETEN NUSSEN
TOMATE MIT AVOCADO & JUTERBOGER BUFFEL-MOZZARELLA

PREIS PRO PERSON € 20,00
PLUS PRIVATKOCH PRO STUNDE € 25,00
BROTZEIT 7.0

AB 20 PERSONEN

FRISCH GEBACKENES BAUERNBROT
KURBIS-FRISCHKASE-CREME, LEICHT SCHARF & GRIEBENSCHMALZ MIT ROSTZWIEBELN
ZUM SELBER AUFSTREICHEN
PLUS
GETRUFFELTES KARTOFFELSUPPCHEN
IM SOMMER KALT - IM WINTER WARM

STULLEN, LIVE VOR ORT VOM PRIVATKOCH ZUBEREITET & FEIN DEKORIERT,
MIT
SERRANO-SCHINKEN & OLIVENOL
BERLINER LACHS MIT ROTER BETE & KREN
BERGKASE MIT SELBST GEMACHTEN CHUTNEY & GEROSTETEN NUSSEN
TOMATE MIT AVOCADO & JUTERBOGER BUFFEL-MOZZARELLA
&
LIMONCELLO-MILCHSCHNITTE MIT HIMBEEREN



PREIS PRO PERSON € 24,50
PLUS PRIVATKOCH PRO STUNDE € 25,00

CURRYWURST 1.0

AB 10 PERSONEN

ORIGINAL 1A BERLINER CURRYWURST
-HANDGESCHNITTEN-
IN UNSEREM SELBSTGEMACHTEN KETCHUP,
IM CHAFING DISH WARM BEREITGESTELLT,
MIT SCHRIPPE, WORCESTERHIRE-SAUCE & SPEZIAL-CURRY-POWDER EXTRA.
DAZzU STILECHT DIE WURSTPAPPE, HOLZPIEKER & SERVIETTE.

PREIS PRO PERSON € 6,00

CURRYWURST 2.0

AB 10 PERSONEN

ORIGINAL 1A BERLINER CURRYWURST
-HANDGESCHNITTEN-
IN UNSEREM SELBSTGEMACHTEN KETCHUP,
IM CHAFING DISH WARM BEREITGESTELLT,
MIT SCHRIPPE, WORCESTERHIRE-SAUCE & SPEZIAL-CURRY-POWDER EXTRA.
DAZzU STILECHT DIE WURSTPAPPE, HOLZPIEKER & SERVIETTE.

ZUSATZLICH MIT
FRISCH GEBACKENEM BAUERNBROT & 3ERLEI AUFSTRICHEN

PREIS PRO PERSON €10,00

CURRYWURST 3.0

AB 10 PERSONEN

ORIGINAL 1A BERLINER CURRYWURST
-HANDGESCHNITTEN-
IN UNSEREM SELBSTGEMACHTEN KETCHUP,
IM CHAFING DISH WARM BEREITGESTELLT,
MIT SCHRIPPE, WORCESTERHIRE-SAUCE & SPEZIAL-CURRY-POWDER EXTRA.
DAZzU STILECHT DIE WURSTPAPPE, HOLZPIEKER & SERVIETTE.

ZUSATZLICH MIT
FRISCH GEBACKENEM BAUERNBROT / 3ERLEI AUFSTRICHEN
& SCHOKI-MOUSSE MIT BEERENGRUTZE

PREIS PRO PERSON €12,50



CURRYWURST 4.0

AB 10 PERSONEN

ORIGINAL 1A BERLINER CURRYWURST
-HANDGESCHNITTEN-
IN UNSEREM SELBSTGEMACHTEN KETCHUP,
IM CHAFING DISH WARM BEREITGESTELLT,
MIT SCHRIPPE, WORCESTERHIRE-SAUCE & SPEZIAL-CURRY-POWDER EXTRA.
DAZzU STILECHT DIE WURSTPAPPE, HOLZPIEKER & SERVIETTE.

ZUSATZLICH MIT
DEFTIGEM KESSELGULASCH & SCHMAND
FRISCH GEBACKENEM BAUERNBROT / 3ERLEI AUFSTRICHEN
SCHOKI-MOUSSE MIT BEERENGRUTZE

PREIS PRO PERSON € 16,00

CURRYWURST 5.0

AB 10 PERSONEN

ORIGINAL 1A BERLINER CURRYWURST
-HANDGESCHNITTEN-
IN UNSEREM SELBSTGEMACHTEN KETCHUP,
IM CHAFING DISH WARM BEREITGESTELLT,
MIT SCHRIPPE, WORCESTERHIRE-SAUCE & SPEZIAL-CURRY-POWDER EXTRA.
DAZU STILECHT DIE WURSTPAPPE, HOLZPIEKER & SERVIETTE.

ZUSATZLICH MIT
FRISCH GEBACKENEM BAUERNBROT / 3ERLEI AUFSTRICHEN
SCHOKI-MOUSSE MIT BEERENGRUTZE

VOM PRIVATKOCH VOR ORT ZUBEREITET*
BERLINER KIEZBURGER
MIT KASE UND/ODER BACON
POMMES FRITES & SPEZIAL-MAYONNAISE

PREIS PRO PERSON € 23,00
PLUS PRIVATKOCH PRO STUNDE € 25,00

*VORBEHALTLICH DER ORTLICHEN GEGEBENHEITEN
Z.BSP. STARKSTROMANSCHLUR / ENTLUFTUNG WEGEN GERUCHSBELASTIGUNG /
BEHORDLICHE GENEHMIGUNG BEI NUTZUNG OFFENTLICHEN STRARENLANDES /
VORHERIGE BESICHTIGUNG NOTWENDIG






BERLINER BUFFET 1.0

SALATE
MARKTFRISCHER SALAT MIT ZWEIERLEI DRESSING*
KARTOFFELSALAT MIT STAUDENSELLERIE & OLRAUKE*
KRAUTSALAT MIT PETERSILIE & NUSSEN*

VORSPEISEN
FiscH AUS DER BALMI-RAUCHEREI IN NEUKOLLN
KLEINE BOULETTCHEN MIT SENFKREM & APFELGEL
PREUREN-SUSHI - WRAP MIT KASSELER & SAUERKRAUT

SUPPE
KARTOFFELSUPPCHEN
MIT FRISCH GEHOBELTEN TRUFFEL*
ALTERNATIV
LOFFELERBSEN
MIT OHR & SCHNAUZE

HAUPTSPEISEN:
BOLLENFLEISCH VOM APFELSCHWEIN
MIT GURKENGEMUSE & KARTOFFELPUREE
ALTERNATIV
RINDERROULADE IN BIERJUS
MIT GATOWER KUGELN & BRATKARTOFFELSTAMPF

BIRNE, BOHNEN
& GERAUCHERTER SELLERIE*
ALTERNATIV
GRATINIERTER BLUMENKOHL
MIT EI-HACKERLE, BRAUNER BUTTER & SEMMELBROSEL*

DESSERT
BERLINER LUFT MIT BUTTERKEKSKNUSPER*
MOHNPIELEN MIT ZUCKER & ZIMT*

KASE
BLOMEYER'S KASEAUSWAHL*

OBLIGATORISCH
KLEINE BROTAUSWAHL / SCHMALZ / BUTTER / QUARK

*VEGETARISCHER ANTEIL AM BUFFET

PREIS PRO PERSON € 25,00

EINE ERWEITERUNG ODER REDUZIERUNG DES ANGEBOTS IST IMMER MOGLICH.



BERLINER BUFFET 2.0

SALATE
MARKTFRISCHER SALAT MIT ZWEIERLEI DRESSING*
MARINIERTE GATOWER KUGELN*
BOHNEN-ALLERLEI*

VORSPEISEN
MINI-BOULETTE AUF KARTOFFEL-GURKEN-SALAT
STOLZER HEINRICH AUF SCHWARZBIER-SENF-KREM
SCHABEFLEISCH MIT EIGELB, ZWIEBELN & KAPERN
SCHUSTERJUNGS & HARZER

SUPPE
LOFFELERBSEN
MIT OHR & SCHNAUZE
ALTERNATIV
KARTOFFEL-LAUCH-SUPPCHEN
MIT RAUKE-PESTO*

HAUPTSPEISEN:
BOLLENFLEISCH VOM WEIDELAMM
MIT QUETSCH-KARTOFFELN
ALTERNATIV
KONIGSBERGER KLOPSE VOM KALB
MIT ROTE-BETE & SCHNITTLAUCH-KARTOFFELN

SCHMORGURKEN
MIT KARTOFFEL-SELLERIE-STAMPF

*

ALTERNATIV
PELLKARTOFFELN
MIT KRAUTER-QUARK & FRISCH GEPRESSTEN LEINOL*

DESSERT
BERLINER LUFT MIT HEIDELBEER-COULIS*
LIEBESKNOCHEN MIT BEERENGRUTZE*

KASE
BRANDENBURGER KASEBRETT*

OBLIGATORISCH
KLEINE BROTAUSWAHL / SCHMALZ / BUTTER / QUARK

*VEGETARISCHER ANTEIL AM BUFFET

PREIS PRO PERSON € 28,00

EINE ERWEITERUNG ODER REDUZIERUNG DES ANGEBOTS IST IMMER MOGLICH.



MARKISCHES BUFFET

SALATE
MARKTFRISCHER SALAT MIT ZWEIERLEI DRESSING*
KARTOFFELSALAT MIT RADIESER*
BLUMENKOHLSALAT*

VORSPEISEN
RAUCHERFISCH AUS HEIMISCHEN GEWASSER
ROsA BRUST VON DER BRANDENBURGER LANDENTE AUF BERGLINSEN
TRANCHEN VOM HAVELLANDER APFELSCHWEIN MIT SENFFRUCHTEN
FLAMINGER WILDTERRINE MIT CUMBERLANDSORE

SUPPE
PETERSILIENWURZELSUPPE
MIT FLUSSKREBSSCHWANZEN
ALTERNATIV
SCHWARZWURZELSUPPE
MIT WILDKRAUTER-PESTO*

HAUPTSPEISEN:
HAHNCHEN-ROULADE
IN WALDPILZRAHM MIT SCHUPFNUDELN
ALTERNATIV
BEELITZER KANINCHENKEULE
IN DIJON-SENF-RAHM MIT KARTOFFELGRATIN

GEMUSESTRUDEL
MIT KRAUTERKREM*
ALTERNATIV
TOMATEN-ALLERLEI
MIT BASILIKUM & GNOCCHI*

DESSERT
WALDBEEREN-GRUTZE MIT VANILLESAUCE*
GRIERRAHMFLAMMERIE MIT HIMBEER-COULIS*

KASE
MARKISCHES KASEBRETT*

OBLIGATORISCH
KLEINE BROTAUSWAHL / SCHMALZ / BUTTER / QUARK

*VEGETARISCHER ANTEIL AM BUFFET

PREIS PRO PERSON € 25,00

EINE ERWEITERUNG ODER REDUZIERUNG DES ANGEBOTS IST IMMER MOGLICH.



MEDITERRANES BUFFET

SALATE
MARKTFRISCHER SALAT MIT ZWEIERLEI DRESSING*
TOMATE-MOZZARELLA-BASILIKUM*
TABOULE MIT VIEL PETERSILIE & ZITRONE*

VORSPEISEN
JAHRGANGS-SARDINE MIT ROTER BETE
VITELLO TONNATO
ROASTBEEF ALL'INGLESE

SUPPE
TOMATEN-PFIRSICH-SUPPCHEN
MIT ZITRONEN-SCHMAND*
ALTERNATIV
PARMESAN-SCHAUM-SUPPCHEN
MIT GARNELENSPIER

HAUPTSPEISEN:
LIBANESISCH GESCHMORTE LAMMHAXE
MIT DUKKAH-KAROTTEN
ALTERNATIV
HAHNCHEN-TAJINE
MIT BIRNE & INGWER TRADITIONELL IM TONGEFAR GEGART

MIT FETA-KASE UBERBACKENES
MEDITERRANES GEMUSE*
ALTERNATIV
AGYPTISCHER DUFTREIS
MIT GEROSTETEN NUSSEN & DATTELN*

DESSERT
CREMA CATALAN MIT TORONKNUSPER*
BAKLAVA - TURKISCHES TEEGEBACK MIT PISTAZIEN & HONIG*

KASE
MEDITERRANE KASEAUSWAHL*

OBLIGATORISCH
KLEINE BROTAUSWAHL / SCHMALZ / BUTTER / QUARK

*VEGETARISCHER ANTEIL AM BUFFET

PREIS PRO PERSON € 28,00

EINE ERWEITERUNG ODER REDUZIERUNG DES ANGEBOTS IST IMMER MOGLICH.



ASIATISCHES BUFFET

SALATE
GLASNUDELSALAT MIT KNACKIGEM GEMUSE & LEICHTER SCHARFE*
GURKENSALAT MIT ERDNUSSEN & CHILI*
SPINATSALAT MIT SESAMDRESSING*

VORSPEISEN
MARINIERTE HUHNCHENSPIERE MIT ERDNUSS-SAUCE & CHILIFADEN
RIESENGARNELE IM KARTOFFELMANTEL MIT GRUNER THAI-SAUCE
TUNG THONG - GOLDBEUTELCHEN*

SUPPE
SCHARFE ENTENSUPPE
MIT MU-ERR PILZEN
ALTERNATIV
Tom KHA GAl
HUHNERSUPPE MIT KOKOSMILCH

HAUPTSPEISEN:
SZECHUANRIND PAK CHOI & PFEFFERSAUCE
ALTERNATIV
SEETEUFEL IM BANANENBLATT
MIT GELBEN CURRY & GEROSTETER KOKOSNUSS GEGART

GEDAMPFTER JASMIN-REIS*
KICHERERBSEN-PAPAYA-CURRY*

ALTERNATIV
SPITZKOHL-CURRY*

DESSERT
GRUNTEE-PANNA COTTA MIT PFLAUME & KARAMELKNUSPER*
ASIATISCHER OBSTSALAT*

KASE
BLOMEYER'S KASEAUSWAHL*

OBLIGATORISCH
KLEINE BROTAUSWAHL / SCHMALZ / BUTTER / QUARK

*VEGETARISCHER ANTEIL AM BUFFET

PREIS PRO PERSON € 30,00

EINE ERWEITERUNG ODER REDUZIERUNG DES ANGEBOTS IST IMMER MOGLICH.



SONSTIGES:

HALTIGEM

BITTE BEACHTEN:

UNSER ANGEBOT BERUHT AUF EINER GESAMTKALKULATION, WELCHE AUF DEN VON IHNEN
GENANNTEN INFORMATIONEN BASIERT. BEI RECHTZEITIGER UND SCHRIFTLICHER
BENACHRICHTIGUNG KONNEN AUFTRAGE OHNE FOLGEKOSTEN STORNIERT WERDEN. ES GILT
EINE FRIST VON MEHR ALS 7 TAGEN VOR DER LIEFERUNG UND LEISTUNG. UNBERUHRT VON
DIESER REGELUNG BLEIBEN KOSTEN DRITTER GEWERKE, DIE NICHT VERMEIDBAR SIND. BEI
RUCKTRITT INNERHALB VON 7 BIS 3 WERKTAGEN FALLEN 50% DER ANGEBOTSSUMME AN, BEI
STORNIERUNGEN MIT KURZESTER FRIST SIND DIES 90%. EINE REDUZIERUNG DER
PERSONENZAHL KANN NUR BIS ZU 3 WERKTAGEN VOR DER LIEFERUNG UND LEISTUNG
KOSTENFREI ERFOLGEN.

BEI EINER AUFTRAGSERTEILUNG UBER € 2000,00 ERBITTE ICH BIS 5 TAGE VOR
VERANSTALTUNGSBEGINN EINE ABSCHLAGSZAHLUNG IN HOHE VON 50% DER
AUFTRAGSSUMME.

DIE RESTZAHLUNG DER LEISTUNG ERFOLGT NACH RECHNUNGSLEGUNG UND MUSS
SPATESTENS

7 WERKTAGE DANACH AUF UNSEREM KONTO GUTGESCHRIEBEN SEIN.

LT. LEBENSMITTEL-INFORMATIONS-VERORDNUNG: IN UNSEREM BETRIEB WERDEN

EIER & EIERERZEUGNISSE / SCHALENFRUCHTE & ERZEUGNISSE AUS SCHALENFRUCHTEN /

ERDNUSS & ERDNUSS ERZEUGNISSE / ALLE FISCHARTEN & FISCHERZEUGNISSE / SELLERIE &

SELLERIEERZEUGNISSE / GLUTEN HALTIGES GETREIDE & ERZEUGNISSE AUS GLUTEN
GETREIDE / SENF & SENFERZEUGNISSE / KREBSTIERE &

KREBSTIERERZEUGNISSE / SESAM & SESAMERZEUGNISSE / SOJA & SOJAERZEUGNISSE /
ALLE ARTEN VON NUTZTIERMILCH & MILCHERZEUGNISSE / WEICHTIER &
WEICHTIERERZEUGNISSE VERWENDET.

GETRANKE:

MATERIAL:

TRANSPORT:

MOBILIAR / DEKORATION:
SORTIMENTSANDERUNG:

WIRTSCHAFTSBEREICH:

PERSONAL:

BEZAHLUNG:

IM PREIS ENTHALTEN:

IM PREIS NICHT
ENTHALTEN:

DIE LISTE DER ALLERGENEN INHALTSSTOFFE LIEFERN WIR AUF WUNSCH MIT.

STELLEN WIR GERN ALS KOMMISSIONSWARE ZUR VERFUGUNG.
DIE GETRANKE WERDEN NACH VERBRAUCH BERECHNET.

GESCHIRR, GLASER & BESTECK KONNEN WIR ALS LEIH-EQUIPMENT ZUR VERFUGUNG
STELLEN. WIR BERECHNEN IHNEN PRO TEIL € 0,50 INCL. REINIGUNG.

DAS BUFFET-EQUIPMENT, DIE REINIGUNG DES GESTELLTEN EQUIPMENT, SOWIE DIE
ENTSORGUNG DER ANFALLENDEN RESTSTOFFE IM KUCHENBEREICH ERFOLGT DURCH DEN
AUFTRAGNEHMER & IST IM PREIS ENTHALTEN.

TISCHWASCHE, PAPIER- ODER STOFFSERVIETTEN STELLEN WIR AUF ANFORDERUNG.

DER TRANSPORT BEINHALTET DIE ANLIEFERUNG UND ABHOLUNG UNSERES EQUIPMENTS
INKLUSIVE LKW UND FAHRER. DIE ZEITEN & EVTL. ZUSATZLICHE KOSTEN WERDEN
VEREINBART. INNERHALB BERLINS IST DER EINMALIGE TRANSPORT IM PREIS ENTHALTEN.

STELLEN WIR AUF ANFORDERUNG GERN.
AUF GRUND DER AKTUELLEN WARENSITUATION VORBEHALTEN.

DIE ENDBEREITUNG FINDET DIREKT AM VERANSTALTUNGSORT STATT. EIN PACKBEREICH IN
UNMITTELBARER NAHE ZUM GASTBEREICH WIRD IN ABSPRACHE MIT DEM VERANSTALTER
EINGERICHTET.

STELLEN WIR ZUM GELINGEN IHRER VERANSTALTUNG GERN BEREIT. DIE MITARBEITER TRAGEN
IHRE UNIFORM. DIE ZEIT BERECHNET SICH AB / BIS LADEORT, DIE MINDESTEINSATZZEIT
BETRAGT 4 STUNDEN.

HILFSKRAFT PRO STUNDE € 15,00
FACHKRAFT PRO STUNDE AB € 18,00
PRIVATKOCH PRO STUNDE AB € 25,00

ERFOLGT IN DER REGEL PER UBERWEISUNG NACH RECHNUNGSLEGUNG UND MUSS
SPATESTENS

7 WERKTAGE DANACH AUF UNSEREM KONTO GUTGESCHRIEBEN SEIN.
BARZAHLUNG MUR BEI AUFTRAGSERTEILUNG VEREINBART WERDEN.

UNSER BEMUHEN IHNEN NUR BESTES ZU BIETEN.
DIE GARANTIE ABSOLUT FRISCHER PRODUKTE UND PERFEKTER HANDWERKLICHER
VERARBEITUNG.

DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER. KOSTEN DRITTER GEWERKE.
VERANDERUNG DER PERSONENZAHL UND VERANSTALTUNGSZEITEN.



ERWEITERUNG DER VERSORGUNGSLEISTUNGEN.

Roland Albrecht AUFTRAGSBESTATIGUNG



